
Au Bæuf Blanc
Foucherie - Charcuterie - Traiteur

Sophie et Fréd éric PEROZ

1, Rue Abel Ferry - 88600 PnUYÈ«fS

Tél : 03 29 50 11 21
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Maqasin ouvert du Lundi au Yendredl" dn7h3o à 19h"non-stop et
le Samedi de7h3o à 18h non-stop

Le Dimanche nous assurons les
I ' livraisons tra'iteur à domicile
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Titres et cartes,rèstau ra nt ac:cepté.s
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Coquille royale - 9,5O € pièce
Soumon fumé MAISON,:gambap, crevettes, moules, sauce cocktail

édailf on de saumôn et sa garniture - 8'60 € la part
lerrine de poisson sauce cocktail - 6,90 €la part

Coquille de saumon frais et sa garniture - 6,90 € pièce
Timbale cocktail de crevetté§ exotiques ' 6'90 € pièce

Foie gras de canard MAISON et sôn confit d'oignons - 9.2O €la part
Timbale tartare de tomates, oeuf poché, jambon cru - 6,80 € pièce

gg Crudités variées sur plat - 4,9O € la part 
4&}

6 &*,^d*
o a

Bouchée à la reine ris de veaq champigno ns - 6.20 € pièce
Cassolettê' de'§renouilles - 5,90 € pièce

- Coquille Saint-Jacques écrevisses à l'armoricaine - 8.50 € pièce

€oquille de noix de Saint-Jacques. à la norman de - 5'9O € pièce
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Tatin de cabillaud aux légumes confits - 6,90 € pièce
Feuilleté de saumon à l'oseille - 6,80 € pièce

Filet de flétan à l'oseille - 9,9O € la part
Dos d'églefin à l'armoricaine - A,9A € la part
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Pomme deterrefarcie puréefromage - 2.4O €la piè.ce
- 

Pomme dêterreMacaire - 2,85 €la pièce

Gratin dauphinois = 2,+O €la pièce

Gratin d_e légumes 4 saisons - 2,95 €la pièce

Frochette de légumes persillade - 2,+O € la pièce

Fagot de haricots verts lardé - 2,+O €la pièce
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9ouchée à l9-iâine ris de veau champignons

Cuisse de piirta-âe farcie sauce"crémée aux cèpes

. '" -" Gratin dauphinois
Fagot de haricots verts lardé "**1{i"

: r Me-nu à25 €
.' Têrriné de.poisson sauce cocktail

Cassolette de grenouilles.
Joues de porcbraisées sauce forestière

' Spàtzles

oMeriu à2A €
Médaillon de sàumon et sa garniture

Bouchée à la reine ris de veau et champignon
Rôti de pintade farci sauce trompette

Paillasson aux lardons
' Tomate provençale

&t

o Menu à33 €
Foie gras de carnard MAISON

Coquille Saint-Jacques à la normande
Suprême de volaille au vin jaune et morilles

Pomme deterrefarcie gurée fromage
I Gratin de légumes 4 saisons
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Filet de boerJf Wellington* - 22.60 €la part
Pavé de filet de boeuf* sasce crémée aux morille s - 22,6A € la part

Filet de rumst-ecki sauce forestiàre - 18,+O € la part' - Souris d'agneau pravelnçaleet son jus de thym - 15,gO € la part- Filet.de canard sauce porto - 9,9O € la part
'. - Filet.de canard en réduction auxfruits rouges - 9,9O€ la part

Cuisse de canard.aux olives - A,2O €la part
Suprême devolailleàu vin jaune et morilles - 2,AO €la part

Caille semi-déso,ssée farcie sauce au foie gras - 1O,80 € la part
Jr4édaillon de quas{ de veau sauce crémée aux morilles - 15,90 € la part- 

Rôti devedu farci.sauceà l'estragon - 12,80 €la part
Rôti de pintade farci sauce trompette - gJO€ la part

Cuisse de pintade farcie sauce aux cèpes - 9,7O € la part
Suprêrne de pintade =âr.n chorizo - n,AO €lu part

Feuilleté de mignon de porc sauce forestiàre - 9,AO €la part
Joues de porc braisées forestière - 9.80€ la part

. *Viande Bovine Fronçaise
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